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Couleur :
Classification :
Cépage(s) :

Terroir :
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Alcool :
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Quand le déguster ? :

Production :

Prix/propriété :

P\

Chisoamn Lo %QW

Découverte
ROSE

Languedoc

Vin tranquille

Rosé

AOC Coteaux du Languedoc Pic Saint Loup
Syrah 50%, mourvédre 50%

Sol d'éboulis argilo-calcaire
Densité de plantation de 6 000 pieds/ha

Vin de saignée et pressurage direct avec
débourbage a froid; wvinifié a une
température stabilisée a 18° C. Aprés un
élevage de 5 a 6 mois en cuve sur lies fines,
le vin est mis en bouteille.

13 °

Doté d'une robe lumineuse couleur groseille,
c'est un vin subtil aux ardmes frais de fruits
rouges, airelles et épices douces. Finale
fringante et fraiche. Souple, structuré,
équilibré avec une longueur en bouche bien
agréable...

Accompagne I'autruche rotie, 'escalope de
veau a la créeme, la bouillabaisse, les crépes
farcies aux cépes et les charcuteries fines.

A boire dés maintenant, garde de 2 ans
Température conseillée : 12 a 14° C

10 000 bouteilles de 750 ml
700 €TTC
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