LA ROQU’INFO N° 8

1. LE MILLESIME 2008...

Nous avons effectué les mises en bouteilles dé&ssimies 2008 pour les blancs et les rosés...Une
nouvelle cuvée « Fontanarosa » apparait dans largamsélection de syrah et mourvédre, cette
cuvée parcellaire gastronomique est élevée 4 molmerique.

Nous avons aussi travaillé sur un « rajeunissemaid nos étiquettes, voyez plutét !

Blancs: «Découverte» «Clos des Bénédictins» Rosés : «Découverte» «Fontanarosa»

2. LACAVE...

Quelques spots mettent maintenant en valeur les
formes des barriques dans lesquelles notre future
CUPA s’affine lentement...

C’est fini ! Vues extérieures Est et Sud-Est

Le nouveau chai a barriques



Nous sommes également fiers de la réhabilitation di
'ancienne cave. Les traditionnelles cuves bétoams d
gauche ont été entierement rénovées et celles c
droites abattues et remplacées par des cuve
modernes thermorégulées.

Nous attendons avec impatience la vendange 2009 !

La nouvelle cave de vinification

3. LAVIGNE...

Travaillant depuis plusieurs années en
«bio», nous avons demandé la
certification en 2008 ! Cette démarche
devrait aboutir en 2010, millésime a partir
duquel nous pourrons apposer le label AB
sur nos bouteilles.

Par ailleurs nos traitements biodynamiques
donnent d’excellents résultats sur le
végetal. La vigne répond positivement a ces
pratiques qui tendent a stimuler les
défenses immunitaires des plantes,
réactiver la vie des sols... Notre « bio-dynamiseur »

4. LE BUSINESS...

Nous étions présents a Vinexpo ...Ambiance tenduke salon, la fréquentation aurait chuté de
30 % ! Dans ce contexte...morose, nous sommesaddésencontre de nos clients pour les écouter
et les rassurer en leur présentant nos récentekitons et nos projets.

Bonnes vacances a tous...
Salutations vigneronnes,

Jacques FIGUETTE et son équipe
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