LA ROQU’INFO N° 3

1. LAVIGNE...

Le vin, c’est aussi le résultat du travail
de la vigne !
En effet, cette derniére mérite toute notre
attention et tous nos soins...Disait-on dans
notre premier numéro de La Rogu'info.

Nous avons entrepris la rénovation de
7 ha de palissage dans les meilleures vignes
du domaine (qui rentrent chaque année dans
'assemblage de la Cupa Numismae) dans un
souci qualitatif et de respect de
'environnement (piquet en bois d’acacia).

2. LE COMMERCE :

- VINEXPO a Bordeaux et le salon
allemand

- PROWEIN de Diisseldorf.

Nous arrivons de ce dernier...Impressionnant !

Plus de 600 exposants de toutes origines
géographiques présentaient leur production aux
NOS bouteilles pourraient professionnels du monde entier... Néanmoins,

attendre sagement preneurs, couchées dans '€ I:z_;lnguedoc _étqit bien représenté puisque nous
leurs cartons, au frais au fond du caveau ! Y €tions (!) ainsi que d'autres collegues de la
Nous ne leur en laissons pas ce loisir. Nous "€gion d’ailleurs, bien décidés a faire valoir les
allons au devant du marché... Ay Qualites de notre terroir! L'occasion était
programme cette année, en plus des idéale pour des contacts de qualité qui

manifestations locales et autres « portes PErmettent de constater que nos vins du midi,
ouvertes », sont prévus aprés deégustationsont toujours apprécies



3. LACAVE...

La vigne, le commerce, et la cave, alors ? L’higpporte sa contribution a la vinification. Les
fermentations terminées, les précieux liquides esugt or ont été accueillis (partiellement) dans no
barriques neuves.

Leur provenance de différentes foréts francaisesn@ais, Nevers, Allier et Vosges) est garante
de leur qualité, donc du résultat a la dégustatiNioire cenologue « maison », Cyriaque ROZIER, en
est le témoin attentif, surpris et admiratif...

Nous vous tiendrons régulierement informés de lidian lente des deux cuvées élevées dans ces
barriques : notre Cupa Numismae et le Clos des &iétas.

Pour votre information

- Mise en bouteill&vril : ROSE 2006

Mise en bouteillduin : CLOS 2006 — CUPA et Rouge Tradition 2005 — Mourv&f04

La qualité de notre « Clos des Bénédictins », apréasr s€journé 9 mois en demi-muids neufs est
en nette évolution...

Vous pourrez en jugez par vous —méme bientbt.gresp

4. SITE INTERNET...
Notre site a évolué et permet dorénavant aux palrécs de passer leur commande en ligne...

www.chateau-larogue.eu

5. L'EQUIPE...
au grand complet !

Salutations vigneronnes !

Jacques FIGUETTE et son équipe
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